
יקב לוריא- תפריט הרצה

פלטת גבינות גלילית

פוקצ’ה מטבלים

קרפצ’יו סלק

פוקצ’ה קריספית עטופה בשמן זית, רוזמרין ומלח גס. מוגשת לצד מטבלים מקומיים -  47 ש”ח

מעוטר בשברי גבינה גלילית, אגוזי מלך ונגיעות בלסמי, שמן זית ומלח גס- 39 ש”ח

מבחר גבינות קשות וממרח לאבנה בשמן זית המוגשים לצד פרי העונה, אגוזי מלך ושברי
קרקר כוסמין- 89 ש”ח

בוראטה
מוצרלה באפלו במילוי שמנת, על מצע עגבניות שרי טריות, 

מיקס עלים ופיצוחים קלויים, בתיבול שמן זית, לימון ובלסמי מצומצם - 64 ש”ח

פיצה מרגריטה
רוטב עגבניות, מוצרלה, שמן זית ובזיליקום- 55 ש”ח

פיצה אה לה רומנה

רוטב עגבניות, מוצרלה, ארטישוק, זיתי קלמטה ובלסמי מצומצם- 65 ש”ח

ספיישל ארוחת בוקר גלילית
יחיד:

7 סוגי מטבלים, לחם כפרי, סלט ירקות קצוץ, אומלט, שתיה חמה ומיץ רימונים טבעי - 89 ש”ח

זוגית:
12 סוגי מטבלים, מיקס לחמים כפריים, 2 אומלט, סלט ירקות וסלט עלים, 2 שתייה חמה ו2 מיץ רימונים טבעי- 170 ש”ח

סלט עלים רענן
מיקס חסות, פילה הדרים, תערובת פיצוחים קלויים, ויניגרט רימונים- 52 ש”ח 

שתיה קרה

סודה- 10 ש”ח
קוקה קולה/זירו- 12 ש”ח
תפוז סחוט טבעי- 17 ש”ח

תפוח סלק סחוט טבעי- 17 ש”ח
תפוח פסיפלורה סחוט טבעי- 17 ש”ח 

רימונים טבעי ביתי- 15 ש”ח 

שתיה חמה

אספרסו קצר/ארוך- 9/11 ש”ח
קפוצ’ינו )הפוך( - 15 ש”ח

תה נענע- 12 ש”ח
שוקו חם- 15 ש”ח
שוקו קר- 18 ש”ח 
קפה קר- 18 ש”ח

קינוחים
קינוחי הבית- 48 ש”ח 

בס”ד

מנת ספיישל
שאל את המלצר 

42 ש”ח 



גוורצטרמינר - 29/89 ש”ח 
רוסאן-35/100 ש”ח 

פינו גריג’יו -35/100 ש”ח 
שרדונה רזרב-39/119 ש”ח 

שרדונה ללא עץ - 35/100 ש”ח 
רוזה לה פלור )חצי יבש(-35/100 ש”ח 

רוזה יבש -35/100 ש”ח 
מוסקט קנלי )חצי יבש (-35/100 ש”ח 

מוסקט יבש- 35/100 ש”ח
אייס וייט- 150\70 ש”ח 

יינות לבנים

יינות אדומים

טרסה-29/89 ש”ח
רוסו-35/119 ש”ח
סירה- 39/119 ש”ח

קברנה סובניון-39/119 ש”ח
מלבק- 45/149 ש”ח 

ברברה- 45/149 ש”ח  
גרנד ויטל- 58/199 ש”ח

תפריט יין - כוסות ובקבוקים

מסלול טעימות יין
חמישה יינות מסדרות היקב השונות )בחירת היינן(

לאדם - 75 ש”ח

בס”ד


